Zatacznik nr 1a zapytania ofertowego
SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

PRZEDMIOTEM ZAMOWIENIA JEST

ustuga szkoleniowa realizowana dla Powiatowego Urzedu Pracy w Bydgoszczy. Zamawiajgcy
dopuszcza mozliwos¢ sktadania ofert czesciowych. Kazdy z wykonawcéw moze ztozy¢ oferte na jedng
lub wiecej czesci zamdwienia.

Zamowienie sktada sie z 2 czesci:
Czesc nr 1 - szkolenie o nazwie ,Kucharz matej gastronomii z elementami cateringu".
Czesc nr 2 - szkolenie o nazwie ,Kelner - barman”.

ZAKRES MERYTORYCZNY DOTYCZACY WSZYSTKICH CZESCI ZAMOWIENIA

Sposob organizacji zajec

Zamawiajgcy wymaga zeby zajecia odbywaly sie 5 razy w tygodniu, od poniedziatku do pigtku
po 8 godzin zegarowych dziennie. Godzina zegarowa szkolenia liczy 60 minut i obejmuje zajecia
edukacyjne liczagce 45 minut oraz przerwe liczacg 15 minut, o ile przepisy odrebne nie stanowia
inaczej. Wszystkie zajecia muszg by¢ przeprowadzone w jednejgrupie szkoleniowej. Zamawiajacy
wyklucza mozliwosé organizacji zaje¢ weekendowych lub popotudniowych (tj. po godz. 17.00) oraz
w $wieta, bedace dniami ustawowo wolnymi od pracy.

Szkolenie musi by¢ zrealizowane zgodnie z wiasciwymi przepisami w szczegélnosci zgodnie z:
- rozporzadzeniem MPIPS z dnia 26 wrze$nia 1997 r. w sprawie ogdlnych przepiséw
bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz.U. z 2003 r., Nr 169, poz. 1650 z pézn. zm.).

Szkolenia przeznaczone sg dla 0s6b aktywizowanych przez Powiatowy Urzad Pracy w Bydgoszczy.

Miejsce realizacji zajec

Miejscem realizacji zaje¢ teoretycznych jest miasto Bydgoszcz.

Zamawiajgcy wymaga, aby zajecia teoretyczne odbywaty sie w miejscu umozliwiajgcym dogodne
pofaczenie miejskg komunikacja publiczng.

Zamawiajgcy dopuszcza mozliwosc realizacji zajeé praktycznych poza Bydgoszcza jednakze na terenie
powiatu bydgoskiego. W takim przypadku wykonawca zobowigzany jest zapewnié¢ na wtasny koszt
dojazd w to miejsce uczestnikom szkolenia.

Egzamin/ Zaswiadczenie o ukonczeniu szkolenia
Szkolenie musi zakonczy¢ sie egzaminem wewnetrznym i wydaniem zaswiadczenia zgodnego
z postanowieniami zawartymi w umowie w sprawie zamdwienia publicznego.

ZAKRES SZCZEGOLOWY DOTYCZACY POSZCZEGOLNEJ CZESCI ZAMOWIENIA
CZESC NR 1 - SZKOLENIE O NAZWIE ,,KUCHARZ MALEJ GASTRONOMII Z ELEMENTAMI CATERINGU”

Liczba szkolen i uczestnikow szkolenia

Liczba szkoler — 3.

Liczba uczestnikéw wszystkich szkolen (catego zaméwienia) - 30 uczestnikow.
Liczba uczestnikéw jednego szkolenia wynosi do 10 uczestnikéw.

Czas trwania i termin wykonania zaméwienia
Termin realizacji jednego szkolenia — 30 dni.
Planowane miesigce rozpoczecia szkolern w 2015 roku: lipiec, sierpien, wrzesien.



Okres realizacji: najpézniej do dnia 30 listopada 2015 .
Szczegbtowy termin realizacji szkolen zostanie ustalony z wykonawcg po wyborze najkorzystniejszej
oferty, a przed zawarciem umowy w sprawie zamdwienia publicznego.

Wymagania wstepne dla uczestnikéw szkolenia:
- preferowane wyksztatcenie zasadnicze zawodowe.

Celem szkolenia jest pozyskanie wiedzy teoretycznej i praktycznych umiejetnosci niezbednych do
wykonywania pracy kucharza.

Program szkolenia

Program szkolenia obejmuje 240 godzin zegarowych przeprowadzonych w 30 dni.
Zamawiajacy wymaga przeprowadzenia zaje¢ z zakresu m.in. BHP, podstaw Zzywienia, receptur
i technik sporzadzania dan gtéwnych, przekasek, zup, soséw i innych potraw z réznych produktéw
(z warzyw, owocow, miesa, ryb, produktow macznych) oraz ciast, deseréw i napojow, planowania
positkéw i uktadania menu, sporzadzania cen potraw, serwowania potraw, dekoracji stotéw
i potraw, zasad przygotowywania i obstugi przyje¢ okolicznosciowych, obstugi urzadzen
gastronomicznych, obstugi kasy fiskalnej z uwzglednieniem zaje¢ praktycznych w powyiszym
zakresie w wymiarze co najmniej 184 godzin zegarowych.



